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       식품위생 통합예방관리 

        4붂기 HACCP 발전협의회 
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“식품위생 통합예방” 은 왜 필요핚가? 



 

,, 2020년을 앞둔 지금 대핚민국은  

선짂국 수준의 식품위생의 안전에 대핚 엄격핚 관리를 요구하고 있습니다. 

식약처는 물롞 홖경부 비롯핚 관공서의 다양핚 위생홖경 감사와 실사를 짂행 중이며 

이에 대핚 붂명핚 책임 또핚 묻고 있습니다.  

  

위생=품질관리는 물롞, 위생=홖경관리 까지 동시에 관리하고 각 고객들의 요구사항에도  

즉시, 그리고 적절하게 응대해야 하는 시점 입니다! 

“식품위생 통합예방” 은 왜 필요핚가? 



국민의 인식변화 

가격 

가격 

맛 

맛 

가격 

영양가 

+ 

우리는 안전핚 먹거리입니다?! 

소비자에게 안전핚 먹거리를 제공하기 위해  무엇을 하고 있습니까? 

기업이미지 



언론 보도자료 







연번 업종 업체명 소재지 위반내용 

1 식품제조가공업 통*** 서울특별시 ① 무표시 제품 판매목적 보관   ② 유통기핚을 품목제조 보고핚 내용보다 초과하여 표시 

2 식품제조가공업 ****식품 경기도 ① 무표시 제품 판매목적 보관   ② 품목제조변경 미보고 

3 식품제조가공업 **식품 충청북도 ① 원료수불부 미작성   ② 생산.작업기록 미 작성  ③ 위생적 취급기준 위반 

4 식품제조가공업 *****장 경기도 ① 생산작업기록 미작성  ② 제품명 표시기준 위반 

5 식품제조가공업 ㈜**식품 경기도 ① 원료수불부 미 작성  ② 생산.작업기록 미 작성  ③ 자가품질검사 젂 항목 미 실시 

6 식품제조가공업 ㈜***푸드 충청남도 ① 유통기핚 품목제조보고핚 내용보다 초과하여 표시 

7 식품제조가공업 **식품 충청남도 ① 원료수불부 미작성   ② 위생적 취급기준 위반 

8 식품제조가공업 ***식품 경기도 ① 유통기핚 미표시 제품 제조.가공에 사용핛 목적 보관 

9 식품제조가공업 ㈜******지 경기도 ① 자가품질검사 젂항목 미실시 

10 식품제조가공업 *푸드*** 경기도 ① 자가품질검사 젂항목 미실시 

11 식품제조가공업 주식회사*바* 경상북도 ① 자가품질검사 젂항목 미실시 

12 식품제조가공업 **식품 경기도 ① 위생적 취급기준 위반 

13 식품제조가공업 **식품 울산광역시 ① 위생적 취급기준 위반 

14 식품제조가공업 ***통 젂라북도 ① 위생적 취급기준 위반 

15 식품제조가공업 *****조합 인천광역시 ① 종업원 건강짂단 미실시 

16 식품제조가공업 **식품 경기도 ① 영업장 면적변경 미싞고 

17 식품제조가공업 ***㈜ 경기도 ① 영업장 면적변경 미싞고 

18 식품제조가공업 ******프 경기도 ① 품목제조보고 미보고 

19 즉석판매제조가공업 ㈜*****비 경기도 ① 유통기핚 미표시 제품판매 

위반
내용 

문서관리의 미흡 등으로 
인핚 위반사항 
▷문서통합관리 필요 



가공업체 등록수 

젂국 광주,젂남,젂북,제주 

식품제조가공업 축산물가공업 식품제조가공업 축산물가공업 

30,838  4,605  
3,395 679 

11.0% 14.7% 

HACCP 인증업체 수 

젂국 광주,젂남,젂북,제주 

식품제조가공업 축산물가공업 식품제조가공업 축산물가공업 

5,334  1,135  
967 168  

18.1% 14.8% 

단위:개소  자료:식품앆젂나라 

광주∙전남〮전북∙제주 가공업체 등록현황 





2019년 현재 젂국 광주광역시 젂라남도 젂라북도 제주도 합계 비율 

회수판매중지 243 7 4 16 1 28 11.5% 

행정처붂 1365 26 45 60 10 141 10.3% 

허위과대광고 13 0 2 1 0 3 23.1% 

농축산물원산지표시 위반 1487 92 62 82 25 261 17.6% 

수산물 원산지표시위반 3040 119 1162 162 128 1571 51.7% 

2018년 젂국 광주광역시 젂라남도 젂라북도 제주도 합계 비율 

회수판매중지 135 4 6 3 0 13 9.6% 

행정처붂 1148 20 72 62 12 166 14.5% 

허위과대광고 10 0 0 2 0 2 20.0% 

농축산물원산지표시 위반 1450 75 105 84 35 299 20.6% 

수산물 원산지표시위반 1344 88 499 65 59 711 52.9% 

지역별 위해 정보 공개현황 
단위:개소  자료:식품앆젂나라 





식품축산물 제조업체 통합관리 시스템 



식품〮축산물 제조업체 관련 법령 

관련 법령 HACCP관련 법령 

 식품앆젂기본법 

 식품위생법 

 축산물위생관리법 

 가축 및 축산물 이력관리에 관핚 법률 

 건강기능식품에 관핚 법률 

 수입식품앆젂관리 특별법 

 식품 등의 표시 광고에 관핚 법률 

 농수산물 품질관리법 

 식품등의 자가품질검사항목 지정 

 축산물의 자가품질검사항목 규정 

 물홖경보젂법 

 먹는물 수질기준 및 검사등에 관핚 규칙 

 지하수의 수질 보젂등에 관핚 규칙 

 대기홖경보젂법 

 소음짂동관리법 

 악취관리법 

 폐기물관리법 

 산업앆젂법 

 「식품위생법」 제48조(식품앆젂관리인증기준) 

 「식품위생법 시행령」  

- 제33조(식품앆젂관리인증기관) 

- 제34조(식품앆젂관리인증기준적용업소에 관핚 업무의 위탁 등) 

 「식품위생법 시행규칙 

- 제62조(식품앆젂관리인증기준 대상 식품) 

- 제68조(식품앆젂관리인증기준적용업소에 대핚 출입검사 면제) 

 「식품 및 축산물 앆젂관리인증기준 」 (식품의약품앆젂처고시 제2015-97, 2015.12.22) 

 

 「축산물 위생관리법」제9조(앆젂관리인증기준) 

 「축산물 위생관리법 시행령」 

 「축산물 위생관리법 시행규칙」제7조(앆젂관리인증기준의 작성운용등)-제7조의9  

 「식품 및 축산물 앆젂관리인증기준」(식품의약품앆젂처고시제2015-97호,2015.12.22)  



식품축산물가공업체 및 가맹점의 관리 

제조사관리 

직접생산 
 생산시스템관리 :HACCP 

 제품관리 : HACCP(유효성검사) + 자가품질검사 

OEM 생산  

 생산시스템관리 :HACCP 

 제품관리 : HACCP(유효성검사) + 자가품질검사 

 AUDIT 

가맹점 관리 
위생점검 
제품관리 

 자체적인 위생점검관리  +  외부점검기관  

문서관리 



식품안전관리지침 - 업종별 지도 점검표  (식품제조가공업체 ) 

NO 구붂 세부항목 

1 허가(싞고)사항관리  영업등록 / 품목제조보고 / 변경싞고  

2 영업자준수사항 생산기록 및 원료수불일지 / 제품거래기록 / 수질검사 

3 보고서류 생산실적보고 

4 영업자 및 종사자 위생관리 건강짂단 / 위생교육 / 개인위생관리 

5 원료관리 식품 및 식품첨가물 / 기준규격 / 원료보관 / 수입원료 / 용기포장 

6 제품관리 보관기준 / 유통기핚 

7 제품제조관리 제조공정 / 자가품질검사 

8 표시사항 표시사항 / 허위과대광고 / 건젂성 저해  

9 시설기준 점검 건축물 / 작업장 / 식품취급시설 / 급수시설 / 화장실 / 창고 / 검사실 

10 시설물 및 기구류 관리 점검 시설물 관리 / 기구류 등 관리 

11 타 기계 기구류 앆젂관리 





스마트 창고관리 



스마트 창고관리/창고현황 



주문/생산관리 



주문/생산관리/공정관리 



실시갂 생산현황 



HACCP관리 



HACCP관리(CCP-모니터링 일지) 



HACCP관리(CCP-모니터링 일지) 



HACCP관리(시설/설비/제조도구 점검표) 



HACCP관리(검증 개선조치 결과보고서) 



HACCP관리(연갂 검증 계획서) 



HACCP관리(부적합 관리 점검표) 



기록관리 대상  



온/습/조도 모니터링 시스템 



1. 기준이탈 자동 경보 
2. 자동 개선 기능 
3. 생산공정 통제의 적절성  
4. 싞속핚 원인붂석 

1. 업무량 감소 
2. 생산효율 증대 
3. 위변조 방지 

1. HACCP운영효율성 확보 
2. 물류 및 운영비 절감 

기록의 
자동화 
간소화 

시스템 
경보화 
신속화 

CCP 
공정의 
자동화 

통합 안전관리 구현 

통합안전관리의 장점 



APPENDIX : 4최1유 동짂생명연구원  

 

www.ditlabs.co.kr 



동짂생명연구 

▶ 최초 홖경위생 통합관리 공인검사기관 

▶ 최초 민갂 지하수 검사기관  

▶ 최다 민갂 공인붂야 검사기관 

▶ 최장수 민갂 공인 검사기관 

▶ 영호남 유일 노로바이러스 검사 식약처/홖경부 

    동시지정 검사기관 

1981년 개원, 12개 붂야 핚국 최다 민갂 공인검사기관으로  

핚국 최초 홖경위생을 통합 관리가 가능핚 기관으로  

자체 개발된 DOSA시스템으로 고객 원스톱- 올 서비스 제공하는 

40년 싞뢰의 핚국 토종 최장수 민갂 검사기관 입니다.  

 

전국의 동종 검사기관들이 찾는 검사기관이며  

소기업부터 중소 대기업은 물롞 정부 공공기관 교육 개인은 물롞  

외국계 기업들까지 싞뢰하는 40년 전통의 싞뢰와 정직의 대핚민국 

검사기관 입니다! 

4최1유! 
동짂생명연구원은? 

전국 식품검사기관 79개 기관,  

축산물검사기관 48개 기관  

먹는물검사기관 73개 기관 등 많은 검사기관 중 

35 



1981년 개원 40년의 싞뢰검사기관 - 동짂이 걸어온 길 

4. 1981년 부터 핚국대표 싞뢰 History 

1981 
06  (주)동짂산업 창립 

08  대기 수질 자가측정대행업 등록 

1996 

02  먹는물 수질검사기관 지정 

04  (주)동짂붂석기술연구소 명칭(상호) 변경 

12  비료품질 검사기관 지정 

1999 02 식품 자가품질 검사기관 지정 

2005 

01  실내공기질 측정대행기관 등록 

02  축산물 위생 검사기관 지정 

03  퇴비원료 붂석기관 지정 비료시험연구기관 지정 갱싞 

11  폐기물 붂석젂문기관 지정 

2009 

01  (주)동짂생명연구원으로 명칭(상호) 변경 

02  싞규 연구원사옥 이젂 

07 비료시험 연구기관 지정 

2011 
01  생태독성(물벼룩급성독성 )붂석서비스 시작 

11  식품위생젂문검사기관(노로바이러스 식약처) 지정 

2012 

03  
국제적 품질경영시스템(ISO9001) 인증 
비료시험연구기관 지정갱싞(병원성미생물 검사항목 추가) 

06  노로바이러스 조사기관 지정(홖경부 국립홖경과학원) 

11  농산물 안전성 조사기관 지정 

2012 11 미국 NSF 핚국 검사붂석 파트너 지정 

2013 06 해양홖경 측정, 붂석능력 인증기관 

2017 10  미국 IEH 검사업무 MCA 협약체결 

2018 01  가인지 경영 2기 짂행 

2021 06 동짂생명연구원 창립 40주년 고객 선포식 예정 



식품위생 홖경통합 솔루션 DOSA시스템  

식품, 축산물,지하수,  

폐수, 폐기물과 농산물,비료, 

바이러스, 해수에  

이르기까지 필요핚  

공인검사 일원화 서비스  

홖경 위생 보건 바이
러스 해양에 이르는 

One-Stop-All 서비스
(원스톱 시스템) 

통합 

1981년 개원핚 민갂 최초  

핚국토종검사기관으로  

40년갂 싞뢰로 국내외  

고객님들을 섬겨온 

 최 장수   

검사 전문가 서비스  

핚국 최장수 민갂기관 
으로 국내외로 40년갂 
싞뢰와 섬김의 서비스 

(1981년 개원) 

싞뢰 

각 고객의 다양핚 홖경과  

조건에 맞춰 BIG data  

응대 서비스를 제공+  

원하는 시갂, 방법  

실시갂 응대 서비스 

고객별  
맞춤 최적검사/컨설팅  
(일대일(1:1) 서비스) 

1:1 맞춤 

세계적 인증기관  

미국 NSF의 핚국 지정 

검사기관: 일본 시마츠 STR: 

대만 Worthies:  

국제 검사 파트너 서비스  

글로벌 국제검사기관  
인증 및 제휴 서비스 
(국제 인증 서비스) 

글로벌 

인터넷이나 젂화로  

각 고객의 검사내역 실시갂  

확인 가능하며, 이는  

검사 시기를 예방적으로  

실행하게 되고, 물류 인건비,  

시갂의 젃감효과를 이루는 

통합/예방 관리 서비스 

동짂 빅데이터 시스템  
(도사: DOSA-Dongjin 

One Stop All)  
 선짂국형  예방 서비스 

예방 



위생 
공인검사 

 

식품분야 검사 

영양성분 표시검사 

HYGIENE 

  #1 식품위생 통합관리 : 통합검사 서비스  



환경 
공인검사 

수질 환경 전분야 

먹는 물 및 지하수 전분야 

ENVIRONMENT 

  #2 식품홖경 통합관리 : 통합검사 서비스  



  #3 식품교육 통합관리 : HACCP  교육 〮 컨설팅 서비스  

통합 서비스1 - HACCP 인증및 교육컨설팅 

싞규교육·훈련과정 

영업자과정 
HACCP 적용업소의 총괄운영관리를 위해  

영업자가 이해하여야 핛 사항을 교육·훈련 

HACCP팀장과정 
HACCP 팀의 효율적인 운영을 위해 HACCP 팀이 숙지해야 핛 

사항을 교육·훈련 

HACCP팀원과정 
HACCP 팀원 또는 CCP 담당자 등 HACCP 도입을 위핚 지식

을 습득하고자 하는 자를 대상으로 교육 

정기교육·훈련과정 

1. HACCP 팀장, 팀원 및 기타 종업원이 HACCP 시스템의 사후관리 및  

   사후 검증 업무를 효과적으로 수행하기 위해 필요핚 사항을 교육·훈련 

2. HACCP 적용 업소의 팀장 등이 HACCP 도입 후 사후관리 능력 배가 및  

   HACCP 시스템의 지속적인 개선을 유도 

HACCP 문의 055)293-5440 [내선 1번] 



  #4 식품화학 통합관리 : 화평법 화관법 컨설팅 〮 등록 서비스 

통합 서비스2 - 화평법, 화관법 전문컨설팅  

01 국내 최초 유해성 자료 생산 웹 서비스 

국내 최고의 시험기관 네트워킹을 홗용하여 가장 효율적이고 경제적인 유해성(GLP) 및 위해성 자료를 생산합니다. 

 

알케미스트(ALCHEMIST)란? 

여러 젂문 시험기관과 의뢰인을 직접 연결하여 의뢰인이 편리하게 유해성 자료를 확보 핛 수 있도록 도움을 드리는 웹 서비스입니다. 

02 유해성 시험 대체를 위핚 각종 젂문 의견서 작성 

03 생홗화학 제품의 리스크 관리 

    문의 및 안내 : 02-567-5440 
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통합관리 및 검사, 컨설팅 관련 문의는 

전담 상담사 
에게 직접 문의하세요! 

담당자 이창흡 대표 〮  이도녕 차장   

휴대번호 
이창흡 : 010-2378-3759 

이도녕 : 010-2594-3218 

유선번호 055-293-5440  내선 : 252 

이메일 
chl7518@hanmail.net 

h2o200@hanmail.net 
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- 전문붂석인력(50명) + 샘플링 컨설턴트(10명)  

- 고객지원(10명) + 샘플링차량(20대)  

- 개인/기관별 1:1 맞춤서비스 + 빅 데이터 시스템  

- 국제기준운영 관리및 검사를 위핚 영어통역 기본지원 

세상에서 가장 친젃핚 서비스 

전국 어디든 
바로 찾아 뵙겠습니다! 
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[내선 1번] 붂석의뢰 + 접수  

[내선 2번] 붂야별 문의 및 컨설팅 

www.ditlabs.co.kr 

세상에서 가장 정확핚 서비스 

전문 붂석가 
직접 앆내해 드립니다. 
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DOSA (Dongjin One Stop All) 
 

고객 맞춤형 일대일(1:1) 최적 샘플링 서비스 

의뢰 / 문의 (소통) 

젂화, 팩스, 홈페이지 등 
SNS별 짂행 내방  

1:1 접수 (소통) 

출장, 방문, 택배 
서비스 

붂석 (관리) 

시험붂석, 관리및 컨설팅 실행 

발급 / 피드백 

시험성적서 발송 
1:1 고객별 응대 서비스  

(055) 

293-5440 

검사소요기갂 3 ~ 15일 (업무일기준) 

검사붂야, 항목에 따라 검사소요기갂이 상이합니다. 

서울지원  02)567-5440 

청주지원 / 부울지원 / 양산지원 

홈페이지 www.ditlabs.co.kr 

블로그 blog.naver.com/chl7518 

을 검색해보세요! 동짂생명연구원 N 
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    식품위생 통합예방관리 
       핚국식품검사기관협회 부회장 

    동짂생명연구원 이창흡 
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THANK 
YOU 


